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Wenn je ein Winzer den Eindruck gemacht hat,

in die Weinproduktion verliebt zu scin, dann ist es
Daniel Jaunegg aus der Stidsteiermark.

Text von MICHAEL PRONAY Fotos von MANFRED KLIMEK
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Wir erwischen den Winzer im heurigen Schnee-
winteretwasatemlos amTelefon: Wennman, wiewir,
ziemlich hoch am Bergist, es heftig zu schneien beginnt
und die SpeditionWein abhelen soll, dann wird's span-
nend’,kommentiert der2g-Jahrige dieWetterkapriolen.
(Ubrigens. Die Spedition hat'sdann doch geschafft auf
das 550 Meter hoch gelegene Gut zu kommen.)

Daniel Jauneggs Bildungsweg deckt sich mit vielen
anderen steirischen Winzern: Auf die Weinbauschule
Silberberg folgt dieWeinbau-und Kellermeisterpruifung
der Landwirtschaftskammer. Seine Liebe zum Wein
entflammte relativ frih: ,Mit16 habe ich bei Erich und
Walter Polz ein Praktikum gemacht, das hat mich
gepragt. Ich war voll integriert, war Uberall dabel, da
wwurde tatsachlich die Freude amWinzer-\Werden gebo-
ren." Die Polz-Dynastie durfte im steirischen Weinbau
einedhnliche Rolleals Férderer, Motivatorund Mentor
spielen, wie es bei Alois IKracher im Burgenland der Fall
war, und das schaon lange: Mein Vater hat schon bel
Polz senior gelernt, mein gut zehn Jahre dlterer Bruder
wwar seinerzeit auch dort. Man hat mirfreigestellt, was
ich beruflich machen moéchte, aber ab da war's klar;
Das taugt mir, so will ich's auch mal haben.”

1999, nach Ausbildungsabschluss und Prasenzdienst,
steigt er in den vaterlichen &-Hektar-Betrieb ein:
JUrsprunglich wollte ich ein wenig in die Ferne gehen,
aberich konnte es nicht mehr erwarten, tatsachlich
selbst etwas zu tun."War der Einstieg einfach? Beiuns
schon, aber bei denVertragsieferanten von weiteren 6
Hektarwarsnichtimmer ganz einfach.\Wenn manaus-
drucksstarke Weine erzeugen will, muss man mit den
Ertragen zurlickgehen ausdinnen, und dasistvarallem
beideralteren Generation nicht so ganz selbstverstand-
lich.” Aber inzwischen lauft das Werlkel: \Wir begleiten
unsere Produzenten das ganze)ahr, Pflanzenschutz und
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Laubarbeit werden abgesprochen, damit tberall das Cleiche passiert, alle
zyvel, dreiwochen wird jeder besucht - es istin der Praxis fast so wie bei der
Eigenflache. Friher kamim August der Anruf, obman eh wieder dieTrauben
habenwill, daswar's dann. Heute haben wir eine Ganzjahres-Kooperation.”

Beim Sortenspiegel flnren Sauvignon und Muskateller, gefolgt von\elsch-
riesling, Weit- und Grauburgunder sowie Merillon, 5% sind Zweigelt. Im
Sortiment bilden die Klassik™Weine und die Cuvée ,Daniel " die Basis, daru-
ber liegen die Lagenweine Knili", die Spitze bilden Sauvignon und Chardonnay
Muri’, nach dem Hofnamen Koglmuri. Bei Letzteren wird auch Holz einge-
setzt, aber sehrdosiert, wie ja Uberhaupt der Holzeinsatz in der Stelermark
viel vorsichtiger und gezielter geschieht als noch vor einigen Jahren.”

In Flaschen gefullt wird am Gut seit 1975: Wir haben noch ein wenig
Sauvignon aus dem Jahr, derist heute noch top und wieder einmal ein
Bewels, dass das Lagerpotenzial der Sorte vollig unterschatzt wird.”
Verschlossen werden die Flaschen zu1oo% mitdem Schrauber: ,Ich trinke
jaauch gerneWachauerWeine, aberwennvon drei Flaschen nur eine wirk-
lich1oc%ig vall da ist, dannist das fur mich keinThema.”

2004 wurde der Hof urm einen kompletten Kellerneubau erweitert, davor
war der Holzfasskeller drei Kilometer entfernt, und es gibt mittlerweile
funf Gastezimmer. Zufrieden? Natlrlich - dereinzige Nachteil: Die Fldche
zum Schneeschieben hat sich verdreifacht’, so der weinverliebte Winzer
schmunzelnd.

B DANIEL JAUNEGG Koglmuri
Eichberg-Trautenburg 160, 8463 Leutschach
Tel.: 03455/67 54, wwwjaunegg.at
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